HOMARD

Entrée

Croustillants de foie gras de canard au naturel

lentilles de Cilaos et w’m@:ﬂe éaﬁ'amiciue
25€

Cammﬂom'ﬂ:ﬂi//éy aux epices
velouts de fretits pois rafraichi o ln menthe foivrée

2t€

Sulade ticde de fromme Annabelle & ['huile de truffe

émulsion de betterave ef tuile au pmﬂmemn
7€

Sm‘nfjacciuey roties au pimenf A Espe/effe
Manjue, ananas Victoria ef coto mili
25€

Caiﬂpaccio de thon a ["huile dolive w’eiye

tomates confites, cofpeaux de fparmesan
15€

Le pain est confectionné dans notre maison



Plat

Pavé de /e’jine roti au four

sauce massala, brédes tom pouce
31€

Langouste’et foie gras poé/e’, risotto de footiron
Jus de volaille o ["huile de truffe

45€

Tartare de thon frais, frites maison, mesclun
26€

Filet de poiﬂ'on *de ln haie de Saint Paul ef brochette de camaron

beurre d epices, fricassée de chouchou au cumin
32€

(*Filet de foisson selon arrivage)
Langoustes” ﬂ:ﬂi//éey i ln p/ﬂncﬁﬂ (7509)
85€

( Z’anﬂom’fe ~ origine : Terres Australes X Flnfﬂrcﬁziuey Frangaises)

Quasi de veau réti et joue de baeuf au grué de cacao
blinis de fg’acquey, fom/ue d oignons au ﬂi@emém
33€
M@mz‘&/e canard vy, caramel, foassion
po/enfa, sz'facﬁe et cﬁm‘my de fruits

31€

( Viande bovine « Boucherie Edmond s - origine France)



Dessert
12€

Souﬁ%’ i ["eau de vie pays : goyavier ou ananas Victoria
(A commander en déhut de repas)

Croustillant aux amandes, mousse chocolat blanc combava
framboises et fruits frais

Millefeuille minute & ('ananas Victoria flambé au rhum

créme @é:ﬂe 4 lo vanille de Bourbon

Fondant au chocolat Gmn@'ﬂ Valrhona

caeur COM/ﬂInfm&W}ﬂue,ﬂ/ﬂCé’ a /ﬂ Uﬂﬂll/[? ﬁ/ﬁ gOW/’éOl’I

Wi/oyie de sorbef et ﬂface artisanale
(Passion, letehis, goyavier, fraise, citron vert, vanille, chocolat, café)

©o o oo
Café & infusion
Café ou Décaféing Lavazza 0ot Avabica 4€
Citronnelle du Jmﬂﬁﬁn L€
Café ou citronmelle ﬂomﬂmamé 9€
O O Ov

Menu Marmaille : 20€

M@ref de canard ou pm}mn ﬂm'//e' / Frites maison
Duo de sorbet of j/ﬂw



